
Menüvorschläge für Gesellschaften 
(2024) 

ab 8 Personen 

Wir bitten vorab um Info zu Unverträglichkeiten und Allergien bzw. 
vegetarische/vegane Wünsche! Gerne gehen wir auf Änderungen 
und/oder Wünsche ein. Bitte beachten Sie auch unsere saisonalen 
Angebote (z.B. Spargel, Pfifferlinge, Wild) oder schauen Sie auf die 
aktuelle Speisenkarte auf unserer Homepage. Die u.a. Preise gelten 

für Vollzahler, Kinder von 3 -14 Jahren werden nach Alter berechnet.

Bei Ihren Planungen bitte folgendes beachten: 

Getränke zum Empfang bzw. zum Essen bitte vorher abstimmen. 
Benötigen Sie Kinderstühle bzw. Trip-Traps?  

Bringen Sie eigene Deko/Blumen mit oder wünschen Sie Deko nach 
„Art des Hauses“? 

Sie planen zusätzlich eine Kaffee-Tafel? Gerne können Sie eigenen 
hausgemachten Kuchen mitbringen. Wir berechnen dann eine 

Pauschale von 3,50 € p. P. 

Eine genaue Personenzahl inkl. Kinderstühle/Trip Traps benötigen wir 
3 Tage vorher, berechnet wird die angemeldete Personenzahl! Kinder 

bis 2 J. sind kostenfrei, von 3 bis 14 J. zahlen je nach Alter. 
Selbstverständlich servieren wir für Kinder auch Hähnchen-Nuggets 

und/oder Pommes Frites oder andere kindgerechte Speisen.



Menü 1  –  48,50 € 

Brühe vom Rind oder Huhn 

* 

Kleine Rindsrouladen 

Schweineschnitzel mit Champignonsauce Beilagensalat 

Gemüseplatte, Rotkohl

Salzkartoffeln und Kroketten 

* 

Vanilleeis mit frischem Obstsalat



Menü 2  –  46,50 € 

Auswahl von Antipasti

Rohkostsalat mit Fetakäse 

Brot und 2 Dips 

* 

Tomatensuppe mit Kräuterhaube 

* 

Steaks von Rind, Schwein und Hähnchen

BBQ-Sauce, Pfeffersauce und Currysauce

Mediterranes Grillgemüse

Rosmarinkartoffeln, Kartoffelecken 

* 

Vanilleeis mit roter Beerengrütze 



Menü 3  –  48,50 € 

Salatteller mit Feta, Melone/Schinken, Tomate/Mozzarella 

Brot und Butter 

* 

Curry-Koriander-Suppe mit Parmesanschaum 

* 

Gedünsteter Lachs und Zander auf Gemüsestreifen, Kräutersauce

Schweinelendchen mit Champignonsauce 

Hähnchenbrustfilet mit Currysauce 

Gemüseplatte 

Salzkartoffeln, Kroketten, Reis 

* 

Vanilleeis mit warmen Zimtpflaumen 

Schokoladencreme




